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2 —Cémo desarrollar un plan de inocuidad de los alimentos para la huerta

Objetivos de aprendizaje

* Nombrar las secciones esenciales de un plan de inocuidad
de los alimentos para la huerta

* Describir porqué una persona calificada debe ser asignada
como la persona responsable del plan de inocuidad de los
alimentos de la huerta

* Llevar a cabo una evaluacidn de riesgos de las practicas y el
medio ambiente de la huerta

* Describir los pasos del manejo y las practicas para reducir
riesgos identificados

* Enlistar los pasos clave involucrados en el desarrollo de un
sistema de trazabilidad, incluyendo la determinacién de los
lotes y las pausas de limpieza

* Identificar los recursos disponibles para ayudar en el
desarrollo del plan de inocuidad de los alimentos de la
huerta

Preduce Safety

ALLIANCE

4

= La Norma de inocuidad de los productos
agricolas frescos de FSMA no requiere que * La Norma de inocuidad para los productos agricolas frescos
las huertas tengan un plan de inocuidad de de FSMA no requiere que las huertas tengan un plan de
los alimentos por escrito, pero ha sido incluido inocuidad de los alimentos por escrito
en este médulo ya que el escribir un plan de

Planes de inocuidad
de los alimentos de la huerta

* Sin embargo, escribir un plan de inocuidad de los alimentos
para la huerta fue identificado por el Comité de Trabajo de la

inocuidad de los alimentos para la huerta fue Alianza como un componente critico para implementar las
iden’rificho, por muchas razones, como c||go practicas de inocuidad de los alimentos de manera efectiva
importqnte por pqrte de |05 productores y |05 * Este mddulo delineard algunas consideraciones al estar
Comités de Trabaio de |C1 Aliqnzo para |G escribiendo un plan de inocuidad de los alimentos para la
. . , huerta, incorporando tanto las BPA como los requisitos de la
'nOCU'de de |OS pI'OdUCfOS Gg”CO|°S Frescos Norma de inocuidad de los productos agricolas frescos de
(Produce Safety Alliance). FSMA

Preduce Safety

ALLIANCE 4

= Aunque la Norma de inocuidad de los produc-
tos agricolas frescos de FSMA no requiere un plan de inocuidad de los alimentos para la huerta, el
simbolo de seccién regulatoria (§) podria aparecer en algunas diapositivas para indicar los requisi-
tos que fueron discutidos en los seis médulos previos y el cémo incorporar dichas consideraciones a
un plan escrito de inocuidad de los alimentos para la huerta.

Notas:
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5

= Antes que nada, un plan de inocuidad de los
alimentos por escrito ayuda a los productores

Razones por las que hay que
tener un plan de inocuidad
de los alimentos para la huerta

a orgqnizorse y enfocorse en |(J inocuidod de 1. Lo mantiene organizado y enfocado en la inocuidad de los
los productos agricolas frescos. Durante esta alimentos o _

f . ,n se revisc') |Cl evc1|uc1cic'>n de IOS . DesFrlbe los r|es‘gos que |(?Jennﬁcoylasia?C|ones para abordarlos
C.GPGCI acio K » Define sus précticas, politicas y procedimientos (POEs)
rresgos. Una vez que los producfores evaltan * Uso efectivo y eficiente del tiempo y los recursos, priorizando las
IOS riesgos, escribir un p|cm |es perm“.e deﬁnir actividades mas importantes para la reduccion de los riesgos

2. jEsla mejor manera de estar preparado! }
* Preguntas/requisitos de los compradores -
* Auditorias de terceros

las précticas que reducirén estos riesgos. El
plan es un lugar donde se muestran las politi-

casy POEs de |G huerfo, Yy tomblén OYUdCl a * Regulaciones de inocuidad de los alimentos

los productores a usar los recursos de manera

prudente, invirtiendo tiempo y dinero en las —_— Pr@ﬁﬂcﬁ §9£et)'— 5
prdcticas que primero reducen los riesgos mds

grandes.

= Un plan de inocuidad de los alimentos para la huerta también ayuda a los productores a estar
preparados para responder a las preguntas de los compradores y de las auditorias de ferceros.
Para tener una auditoria de terceros, la huerta o empacadora necesita un plan escrito. Este también
puede ayudar a los productores a demostrar que cumplen con las regulaciones federales y estatales.

USTED puede identificar
y reducir los riesgos

= Cada huerta es dnica y los riesgos en la huer-

ta serdn especificos para cada operacién. L.
* Cada huerta es Unica

™ ES meior que el p|cm de inocuidod de |05 — Las practicas de reduccidn de riesgos seran
|, d | h d ” d especificas para cada huerta
alimentos de la huerta sea desarrollado - Alguien que conozca la huerta y coémo funciona
por alguien de la huerta (jde preferencia el sera el mas indicado para identificar los riesgos
productorl) — ya que nadie conoce mejor la
huerta y es capaz de evaluar los riesgos en

* Cada producto es diferente

, d I d - Cultivos que se producen en el suelo
ésta. Los pro uctores conocen e agua ae uso o en un rbol
agricola, los mejoradores de suelo y las prdcti- - Cosecha manual o con maquinaria 4
cas de COSGChG que uTi|izon. - Una cosecha/corte vs. varias cosechas/cortes .
= |os productos que se cultivan en la hverta tam- | ——— Pr@f’}{cﬁ §9Iiety 6

bién influyen en la evaluacién de los riesgos y
de las prdcticas que son incluidas en el plan de inocuidad de los alimentos de la huerta. Las caracte-
risticas Onicas de los productos agricolas frescos, tales como la cdscara lisa o rugosa del producto,
dénde crece el cultivo (en el suelo o en un drbol), y las preocupaciones pasadas de inocuidad de los
alimentos pueden impactar qué prdcticas son implementadas para reducir los riesgos.

= E| punto clave para los productores es que sepan y entiendan que ellos pueden evaluar los riesgos
e implementar précticas que reduzcan los riesgos. Recuerde, el enfoque es reducir el riesgo, no
eliminarlo.

Notas:
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7

Cada huerta deberia identificar a una perso-
na que estard a cargo de desarrollar el plan
de inocuidad de los alimentos. Aunque todos
apoyardn la inocuidad de los alimentos e
incluso podrian tener responsabilidades en el
mantenimiento de los registros, una sola per-
sona deberia identificarse por estar a cargo
de la inocuidad y ser el responsable de hacer
funcionar el plan en la huerta.

Esta persona tendria que estar dispuesta a ser
el contacto del programa de inocuidad de los
alimentos de la huerta, lo cual podria implicar
ser el contacto con los auditores, el lider del

éQuién es el ENCARGADO de la
inocuidad de los alimentos?

I

Cada huerta debe tener una persona lider del plan
de inocuidad de los alimentos de la huerta

- Sera apoyado por otros en la huerta

- Podria necesitar a un sustituto en caso de que la
persona no esté disponible

Debe tener la capacitacion y experiencia en inocuidad de los alimentos para
saber como evaluar los riesgos y desarrollar un plan

Debe tener la autoridad para hacer los cambios necesarios e invertir en
recursos para reducir los riesgos

Debe asegurarse de que el plan sea implementado

Debe estar dispuesto a ser el contacto de inocuidad de los alimentos
de la huerta

Preduce Safet)l—§

A LLIANCE

equipo de inocuidad de los alimentos de la huerta, y quien capacitard a los trabajadores.

La persona responsable de la inocuidad de los alimentos tendria que tener la autoridad para hacer
cambios cuando sea necesario e invertir en recursos para asegurarse de que las précticas de inocui-
dad de los alimentos se estén siguiendo, incluyendo el equipo requerido para asegurarse de que las

actividades se estén haciendo correctamente.

La § 112.22(c) requiere que al menos un supervisor o individuo responsable de la huerta complete
alguna capacitacién de inocuidad de los alimentos que sea al menos equivalente al curriculo estan-
darizado reconocido por la FDA. El curriculo y el programa de capacitacién para productores de la

Alianza es una forma de satisfacer este requisito.

La § 112.23 requiere que el productor asigne o identifique al personal para supervisar (o sea el
responsable de) sus operaciones para garantizar el cumplimiento.

Notas:
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8 Informacién adicional

= Esta diapositiva es opcional.

e Escribir un plan puede ser dificil —
comience con la informacién que conoce
- Empezar con la informacion general de la

= La parte més dificil de escribir el plan es
empezarlo. Primeramente, apéguese a los

conceptos bdsicos de la inocuidad de los huerta y s practicas que realiza
productos agricolas frescos que fueron des- * iAlgunos conocimientos basicos sobre
. . . lai idad de los ali t lave!
critos en los médulos anteriores. Una vez que anocuidad de fos alimentos son clave : :
. . - Evaluar los riesgos requiere el entendimiento de los mismos y ésto a
IOS producfores fengon eSbeleC|dO un siste- su vez requiere de conocimiento e informacién
ma deiCO, serd mucho mds FéCIl agregar y - Para muchos productores, preparar un plan detallado y por escrito de
df la inocuidad de los alimentos para la huerta podria ser una actividad
moailricar. nueva

= Cuanto mds sepan los productores, mejor
preparados estarén para evaluar los riesgosy | L— Pr@f’LULCﬁ §Ccllie|')’ .
avanzar en el desarrollo de su plan de inocui-
dad de los alimentos para la huerta.

Secciones del plan de inocuidad
de los alimentos de la huerta

= El plan de inocuidad de los alimentos de la

huerta puede tener muchas secciones. - Nombrey direccién de la huerta
o . ., * Descripcion de la huerta
u ESCFIbIr el nombre Y dlreCCIOn de |0 hUGI’tCI, - Productos cultivados, tamafio de la huerta, etc.
una breve descripcién de |G huerta que pro- * Nombre e informacién de contacto del gerente
porcione informacién de cudnto tiempo lleva de inocuidad de los alimentos de la huerta

* Evaluacion de los riesgos de las practicas y
condiciones ambientales de la huerta que impacten a la
inocuidad de los alimentos

cultivando; los productos que cultiva y tamafio
de la huerta es también buena informacién a

inC|Uir Yy und formo FGC” para que el pl’OdUCI’OF * Prdcticas para reducir los riesgos de inocuidad de los
comience a escribir el plan de inocuidad de alimentos
|Os G|imenfos, * Registros que documenten las practicas §
. o : , . Preduce Safety
= Asegurese de incluir el nombre e informacién AvLiaNGs 5

de contacto de la persona responsable de la
inocuidad de los alimentos de la huerta.

= El siguiente paso es la evaluacién de riesgos de las précticas de produccién y las condiciones de
cultivo de cada drea de la huerta. Las prdcticas de produccién pueden ser diferentes para cada pro-
ducto, por lo tanto, cuando evalie los riesgos asegirese de tomar en cuenta cualquier diferencia.
Si los productores no estdn seguros por dénde comenzar, seria bueno que se tomaran un momento
para considerar las dreas que pueden impactar a la inocuidad de los alimentos de la huerta, tales
como:

* los trabajadores y las instalaciones que éstos usan, como los sanitarios y lavabos de manos.

* Mejoradores de suelo, con atencién particular a los que incluyen estiércol sin tratamiento y otros
mejoradores de origen animal.

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials
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Animales domésticos y fauna silvestre.

Agua de uso agricola (con usos en la produccién y en la postcosechal).

Manejo postcosecha.
e Uso de tierras adyacentes.

= Escriba los riesgos y luego identifique las prdcticas que reducirdn esos riesgos. Los productores
podrian necesitar desarrollar POEs y llevar a cabo una capacitacién para ayudar a los trabajadores
a implementar las précticas requeridas.

= Mantenga registros para documentar que las prdcticas se estén haciendo correctamente. Algunos
registros son requeridos por la Norma, adn y cuando un productor sea elegible para obtener una
exencién calificada. Los requisitos de los registros se mencionan en toda la Norma de inocuidad de
los productos agricolas frescos de FSMA y en la subparte O.

10

= En la diapositiva se presentan algunas sec-
ciones que los productores querrdn incluir en
su plan de inocuidad de los alimentos de la

Otros elementos a incluir
en el plan de inocuidad
de los alimentos de la huerta

* Mapas de la huerta
Politicas de la huerta

huerta . * Procedimientos de Operacion
Estandar (POE)
= Mantener toda esta documentacién en un solo * Registros de capacitacion

. . * Resultados del andlisis del agua de
lugar es la mejor forma de estar organizado uso agricola

H . H ¢ Informacion de contacto en caso de
para una auditoria y para implementar el PG
plan. Muchos productores usan carpetas para + Informacién de proveedores y compradores
mantener orgdnizodo |0 documentocién pero * Plan de trazabilidad y de retiro de producto del

! mercado

OIgUﬂOS se hClI"I mudqdo a sistemqs Comple- * Informacidn de contacto de los servicios contratados §
’romgnte electronlqos. Los productores deben Preduce Sqfet),
elegir lo que funcione mejor para ellos. Atiiance 10

= Existen muchas maneras para documentar las prdcticas como el uso de teléfonos inteligentes. Algu-
nos productores usan teléfonos inteligentes para documentar sus acciones tomando fotografias de
las hojas de registro y de sus notas. Luego catalogan las fotos por fecha para mantener los registros
organizados. Recuerde a los productores que usan registros electrénicos de respaldar sus datos
diariamente.

= Algunos registros son requeridos por la Norma de inocuidad de los productos agricolas frescos de
FSMA tales como:

® Fechas de capacitacién de los trabajadores, informacién presentada, quién fue capacitado

(§ 112.30(b)).

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica
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e Resultados del andlisis del agua de uso agricola (§ 112.50 (b)(2)).
* Inspecciones al sistema de agua de uso agricola (§ 112.50 (b)(1)).

* Monitoreo del tratamiento de los mejoradores de suelo biolégicos de origen animal

(§ 112.60 (b)(1)(i) 0 § 112.60 (b)(2)).

= Ofros registros no son requeridos por la Norma de inocuidad de los productos agricolas frescos
de FSMA, pero podrian ser una parte muy Util del plan de inocuidad de los alimentos de la huerta.
Algunos registros a considerar incluyen:

* Programas para reemplazar el agua de uso en la postcosecha.

Manejo de las instalaciones sanitarias como la limpieza y el reabastecimiento de sanitarios/
bafios.

Aplicaciones de los mejoradores de suelo.
* Acciones tomadas para minimizar la intrusién de fauna silvestre a los campos.

= La subparte O de la Norma de inocuidad de los productos agricolas frescos de FSMA —
§8 112.161-112.167 incluye informacién sobre los requisitos para el desarrollo y mantenimiento
de los registros requeridos por la Norma de inocuidad de los productos agricolas frescos de FSMA.

11

= El primer paso es evaluar los riesgos proba-

bles de cada huerta por medio de la revisién + Revisar todas las operaciones de la huerta
de prdcticas, del medio ambiente de la huer- para identificar las practicas y condiciones
' del USO ole |GS fierras Gd acentes para que contribuyan o incrementen el riesgo a
.O, Y = . : Y ; P la inocuidad de los productos agricolas
identificar situaciones que puedan introdu- frescos

cir o aumentar riesgos de inocuidad de los * Revisar el medio ambiente de la huertay

las tierras adyacentes
* Enfocarse en los riesgos microbianos, quimicos y fisicos
 |dentificar los riesgos que tienen mas probabilidad de ocurrir,
anotando los que podrian presentarse con frecuencia

alimentos.

= |dentificar las prdcticas y condiciones que

tengon e| moyor impqcto en |G inocuidqd de - Debido a que el tiempo y dinero son limitados, decida cudles riesgos
P bordara pri
los productos agricolas frescos, y aquellas que epordare primero
pudieran ocurrir mds frecuentemente. Preduce Safety
ALLIANCE 11

= los médulos del 1 al 6 detallaron dénde
pueden existir riesgos y los pasos que pueden seguirse para minimizarlos, para que los productores
pueden usar estos médulos como un recurso de apoyo en la evaluacién de riesgos de su huerta.

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials
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12

= El tiempo y dinero son limitados, asi que los
recursos de la huerta necesitan dirigirse prime-
ro a tratar los mayores riesgos.

.

Clasificacion de los riesgos ' . =
8 -

o

* Riesgos que puedan llevar a la contaminacién de todo el

cultivo
® En la clasificacién de los riesgos, priorice * Riesgos que previamente hayan causado brotes de
aquellos que ponen en riesgo a todo el cultivo. enfermedades transmitidas por los alimentos
. . ., - P. ej., contaminacién del agua de uso en la postcosecha,
Por e|emp|0, el rrego por aspersion de los cul- contaminacién fecal proveniente de fauna silvestre
tivos con agua de mc|o Cdliddd e| C“Cl anterior * Prdcticas de produccidn en la huerta nuevas o modificadas
a la cosecha puede impactar a la inocuidad que podrian aumentar los riesgos
d t d | h' - P.ej., contratacidn de personal nuevo, cambios en los procesos,
€ 10d0 €l cullvo. equipo reacondicionado, cambio de proveedores

= Considere las précticas o fuentes de conta-
minacién conocidas que previamente hayan S Pr@gHCPA §gte|')’ L
provocado brotes de enfermedades transmiti-
das por los alimentos. Se presentaron algunos
ejemplos de brotes de enfermedades en el Médulo 1. Introduccién a la inocuidad de los productos
agricolas frescos.

= Muchos de los brotes anteriores se debieron a cambios que se hicieron en la huerta, incluyendo
cambios de equipo, rotacién de personal o précticas de produccién que introdujeron riesgos de
manera no intencional. Siempre que se haga alguna modificacién en la huerta se deberia evaluar el
cambio para determinar si puede resultar en algin riesgo para la inocuidad de los alimentos.

13

= Una vez que el productor haya identificado
los riesgos de los productos agricolas frescos
en la huerto, necesitard desarrollar pl’C'ICﬁCGS  Desarrollar practicas que reducirdn los riesgos identificados
para reducirlos. Si existen varios riesgos en la = iUse los recursosy si no estd seguro, pida ayuda!
huerta y solo se cuenta con recursos humanos

Paso 2: desarrollar practicas
para reducir los riesgos

» Conocer qué recursos son requeridos para implementar
exitosamente las practicas

y financieros limitados, los productores ten- - Recursos humanos (tiempo y/o personal)
drian que elegir qué riesgos abordar primero. - Equipo o infraestructura (podrian requerirse cambios/actualizaciones)
- Consumibles (jabdn para las manos, toallas de papel, etc.)
® Silos produc’rores tienen prob|emos para * Crear una lista de las actividades que necesitan hacerse
encontrar précticos que reduzcon |OS riesgos, * Designar a una persona que esté a cargo de cada actividad
deberian pedir ayuda. En los Estados Unidos
pueden llamar al agente de extensién local o Preduce Safety
a otro productor con experiencia. El sitio web hvvs g e 13

de la Alianza para la inocuidad de los pro-

ductos agricolas frescos® tiene una lista de colaboradores estatales e informacién de contacto para
que los productores puedan encontrar ayuda local. Ademds, en el internet hay muchos sitios educati-
vos y publicaciones que se encuentran disponibles.

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
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= Los productores deberian identificar los recursos que necesitan para implementar de manera exitosa
las prdcticas de inocuidad de los productos agricolas frescos incluyendo el tiempo, personal, equi-
po e infraestructura. Hacer una lista es una buena forma para reunir esta informacién y calcular los
costos asociados con la implementacién.

» Los productores deberian designar a alguien para que haga cada actividad. Esto muy probablemen-
te podria requerir de capacitacién para que todos sepan qué hacer y cudndo hacerlo.

14

= Tener un plan escrito de inocuidad de los

Paso 3: documentar y revisar

alimentos para la huerta es muy recomendable
aun y cuondo |G Norma de inocuidqd de |OS * Escribir un plan para guiar la implementacion de las practicas
productos ogrl'co|os fI'GSCOS de FSMA no |O * Los POEs y las politicas definirdn las actividades que necesitan
R ser llevadas a cabo por las personas responsables de hacerlas
requiera. * Disefiar el mantenimiento de los registros siguiendo el flujo
d | ; légico de las actividades
. quq ocumentar que las cosqs.se esten L * Revisar el plan si no esta funcionando o cuando cambien las
haciendo adecuadamente y a tiempo, disefie précticas
e| mantenimiento c|e |OS registros como porfe * Revisary actualizar el plan al menos una vez al afio o cuando
de las prdcticas de inocuidad de los alimentos. cambien las practicas, el personal o el equipo
= Un plan de inocuidad de los alimentos es un d ¢
documento vivo. Esto significa que necesita S — Pr@A uce §9 ety "

actualizarse o cambiarse cuando las prdcticas,
los trabajadores o las situaciones cambien, o
si las cosas no estén funcionando como se esperaba.

= Durante la temporada de produccién (especialmente el primer afio después de escribir el plan), es
buena idea revisar el plan una vez al mes para asegurarse de que se estdn abordando todas las
dreas criticas para minimizar los riesgos de inocuidad de los productos agricolas frescos de acuerdo
a como esté funcionando realmente la huerta.

= Revise el plan al menos una vez al afo, incluso aunque todo vaya marchando bien.

] 5 Informacién adicional
Recursos EducatiVOS

= Esta diapositiva es opcional.

m Existen muchos recursos disponib|e5 para * Existen disponibles muchos recursos educativos para
qyuddr alos produc’rores a desarrollar el p|c1n ayudarlo a escribir el plan de inocuidad de los alimentos
de inocuidad de los alimentos para la huerta. de la huerta

p
En este manual de capacitacién se incluye una
lista de recursos; sin embargo, existen otros
materiales disponibles que podrian no estar en
la lista. Use los recursos que funcionen mejor

* Los recursos estdn disponibles a través de:
- Universidades “land grant” y programas de extension
- Guias especificas de la industria o de productos especificos
- Asociaciones comerciales de productos agricolas frescos
- Guias federales

para los productores que estén asistiendo a la - Organizaciones independientes
capacitacion. * Este material de capacitacién incluye una lista de recursos
educativos
Preduce Safety
ALLIANCE 15
Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica

Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod7

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018



10— Cémo desarrollar un plan de inocuidad de los alimentos para la huerta

16

= Es importante recordarle a los productores que
si usan alguna plantilla para el plan de inocui-
dad de los alimentos, tendrian que adecuarla , o ,
. , . * Existen muchos recursos disponibles, incluyendo plantillas —
para reflejar las précticas de su huerta. elia el que le funcione mejor

- MUChOS de estos recursos Tcmbién proporcio- * Ajuste las plantillas para satisfacer sus necesidades

nan muestras de registros y de POEs. Estos * Las plan‘nllas de planles, !'e'glstros y POEs le dan un punto de
X . partida, lo cual es mas facil que comenzar desde cero
documentos permiten ahorrar mucho tiempo

Recursos para escribir el plan
de inocuidad de los alimentos:
iAsegurese de hacerlos suyos!

* Asegurese de ponerle un sello personal a su plan, asi sabra

ya que gener0|menfe es mds fdcil editar un lo que contiene y si funcionara para su operacion
documento que crear uno completamente
nuevo.

= No existe una sola solucién para todos los L Preduce Safety

ALLIANCE 16

casos. Los productores deben sacarle ventaja
a todos los recursos disponibles pero hay que
asegurarse de que el plan refleje sus propias condiciones y prdcticas.

= Escribir su plan asegurard que se incluyan las actividades que suceden en su huerta y les ahorrard
tiempo si deciden tener una auditoria de inocuidad de los alimentos. Cuando los auditores visiten
la huerta, los productores deben estar preparados para hacer referencia a todas las secciones del
plan que desarrollaron. Cuanto menos tiempo necesite el auditor para revisar el plan, menos deberé
pagar el productor si es que el cobro de la auditoria se basa en un cargo por hora trabajada.

17

= Diga lo que hace y haga lo que dice. Los pro-
ductores nunca deberian escribir en su plan
cosas que desearian estar haciendo.

+ Unicamente incluya las practicas/
actividades que estén haciéndose

= Si por ejemplo, un productor dice que va en su huerta
a limpiar los bafios todos los dias, necesita ’ E:c'izsgg’a cosas que desearia estar
establecer un programa para hacer dicha

T . L, * No necesita ser largo o complicado
actividad. Sin embargo, 3si sélo hay tres

 Elija practicas y programas que de

trabajadores, serd realmente necesario hacer antemano sabe que puede hacer
esta actividad todos los dias2 Probablemente « iEnféquese en la reduccién de
no. Establezca metas realistas y asegirese riesgos!
de que los trabajadores tengan los recursos
fue fos frabd gan | L PreduceSafety |
las herramientas y la capacitacién adecuada AvuLianes 17

para hacer su trabajo.

= Entre mds claro sea el plan, mds fdcil serd para todos seguirlo y completarlo. Un plan de inocuidad
de los alimentos de la huerta no necesita ser muy largo - lo ideal es que sea corto, claro y conciso.

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica

Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod7

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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® |a trazabilidad es la habilidad para rastrear
U‘n, pl’Odl'JCf(? a |O, |orgo del sistema de pl’OdUC- Ya escribid su plan, las prdcticas y las
cién y distribucién de alimentos. En el caso actividades estcn establecidas, los
de las frutas y vegetales, ésto incluye un paso registros se estdn documentando y los
. , . productos agricolas frescos deliciosos,
hacia atrés, al campo donde fue cultivado, de alta calidad e inocuos se estdn
y hacia adelante con cualquier actividad produciendo y empacando.
subsecuente de manejo, almacenamiento y
venta. La trazabilidad también significa que
el productor pugf:le identificar cualquier insu- TRAZABILIDAD
mo relevante utilizado durante la produccién,
incluyendo la fuente de los mejoradores de ¢
suelo, fertilizantes y cualquier producto quimi- | -———— Preduce Sa ety |

Pasos finales

¢Y ahora qué sigue?

. ! A LLI ANCE
co aplicado al cultivo.

= |los productores son usualmente sélo una parte de este sistema de la cadena de produccién, y por lo
tanto solo son responsables de una parte de la trazabilidad.
= En las siguientes diapositivas se presentan los beneficios de la trazabilidad para la huerta y cémo
desarrollar un programa de trazabilidad.
= La trazabilidad no estd cubierta en la Norma de inocuidad de los productos agricolas frescos de
FSMA porque serd tratada en el futuro en una Norma diferente que abarcard los alimentos de
manera mds amplia.
El valor de la trazabilidad
= la trazabilidad es importante para la inocui-
dad de los 'ol'lmen’ros pero también aporta . Seguimiento de la calidad
otros beneficios para todos los negocios ~ Identificar las cajas que tengan problemas
agricolas. de calidad
. . * Seguimiento de la cantidad de producto vendida
" |a tFGZGblthd |e perm”e Gl productor - Saber qué se vendid bien y cuanto dinero deberia estar generando
conocer la calidad; asi que si hay una que- » Minimizar el impacto de las enfermedades
ja podrdn saber quién cosechd, empacé y transmitidas por los alimentos
transporté |C|S CCIiClS de producto Con |G tra- - Retiro del producto del mercado de una carga/lote/cajon contaminado
bld d b., d | ' - Saber cuanto se vendid y cuanto esta en el mercado
Zabihaa . tambien se pue € ogror mantener — Saber quién pudo haberlo comprado/consumido
la honestidad de los compradores, ya que los
r tor n rastrear lot
P odpc ores pL{ede ) rastrea cada ofe que es Preduce Safety
vendido, por si algin comprador lo “pierde Atiiance 19

olviddndolo en la cdmara de refrigeracién
durante varias semanas.

= Muchos productores han dicho que el incluir la trazabilidad a su operacién les ha permitido mante-
ner un mejor seguimiento de lo que se vende bien en ciertos mercados particulares y del dinero que
deberian estar generando, especialmente los productores que venden en los mercados de agriculto-
res y que nunca han documentado la cantidad de producto que llevan semanalmente al mercado.

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod7

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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= Desde la perspectiva de la inocuidad de los alimentos, la trazabilidad le permite a los productores
llevar a cabo un retiro de producto del mercado si el producto estd contaminado o hay algin ofro
problema de inocuidad de los alimentos con un producto, de manera que el impacto a los consu-
midores y la huerta sea lo més pequefo posible. La trazabilidad permite a los productores saber
cudnto producto ya se vendié en el mercado y quién podria estar en riesgo.

® La trazabilidad involucra papeleo y documentacién, pero este mantenimiento de los registros es un
beneficio tanto para la inocuidad como para la calidad del producto - sin mencionar que es una
buena prdctica empresarial para rastrear los productos agricolas frescos que fueron vendidos.

20

» Trazabilidad significa poder ser capaz de
rastrear el producto un paso hacia adelante y
un paso hacia atrds.

Trazabilidad del producto: un paso
hacia adelante, un paso hacia atras

« Latrazabilidad significa poder identificar de dénde vienen
los productos agricolas frescos y los insumos que se
utilizaron (un paso hacia atras) y hacia donde se fueron

= A nivel de la huerta, ésto quiere decir poder (un paso hacia adelante)
|o|en’r|f|cor el campo donde se CU“WO Y el « Como productores, ésto quiere decir poder identificar el
comprodor/ub|coc|on que |o compro. Tc]mbien campo donde fue cultivado el producto (un paso hacia

significo sober qUé insumos fueron USGdOS atrds) y quién fue el comprador (un paso hacia adelante)

duronte |(J produccién del CU|TiVO. * Esto no significa que usted sea el responsable

de todo el sistema, especialmente si hay varios

. pasos antes de llegar al consumidor
= No es necesario rastrear el producto hasta el

consumidor ya que podria representar varios
AT presel . Preduce Safety — |
pasos més adelante de la huerta. Si los pro- AvLiaNGe 20

ductores venden directamente al consumidor
en un mercado (p. ej., mercado de agricultores), solo se podria identificar el mercado donde los
productos agricolas frescos fueron vendidos. Los productores no necesitan identificar a todos los
consumidores individuales que compraron los productos en el mercado.

= Ofro ejemplo se da cuando algunas huertas tienen programas de comunidades de apoyo a la
agricultura (CSA, por sus siglas en inglés) o membresias anuales/temporada. Los agricultores tienen
una ventaja de trazabilidad al trabajar con este tipo de mercados ya que es probable que tengan
informacién de contacto de todas las personas que forman parte del CSA o de los miembros del
programa lo cual facilita el contacto con el grupo si hay algin problema.

= Todos en el sistema de produccién y distribucién de alimentos son responsables de hacer la par-
te que les toca, asi que si los productores le venden a una tienda de comestibles, el minorista es
responsable de saber de dénde obtuvo el producto (un paso hacia atrés: la huerta) y dénde fue
vendido (un paso hacia adelante: la tienda especifica).

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod7

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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21

» Para desarrollar un sistema de trazabilidad,
los productores necesitan dividir los productos

¢Qué se entiende por “lote”?

* Elrastreo de un producto requiere el definir y seguir una

Clgl’iCO'dS frescos en “lotes”. Un lote es una porcidn caracteristica del cultivo. A ésto se le llama “lote”.
porcién especifico Yy limitada del cultivo que se * Un lote es una porcidn especifica y limitada de un cultivo
puede agrupar e identificar. Para las huertas = P. e todo e producto del mismo tpo, cosechado el mismo iz,
pequeﬁas pueden ser tOdOS IOS fomates cose- - Podria requerirsepestablecer una ‘pausa de limpieza’

chados el mismo dia, del mismo campo y que » Tema complicado: équé tan grande debe ser un lote?
recibieron |OS mismos insumos (p e]., meioro- - Sise presenta algun problema, todo el lote sera

retirado del mercado, asi que entre mas grande
sea el lote mas grande sera el retiro

dores de suelo, agua de riego, aspersiones o
aplicaciones protectoras).

= Decidir cémo definir un lote puede ser muy Preduce Sqfei'y
dificil. Entre més grande sea el lote, més dificil prriancer =
serd el retiro de producto del mercado ya que
un lote muy grande podria ser enviado a diferentes compradores. Tener lotes muy pequefios impli-
ca rastrear muchos lotes diferentes. Si llega a haber un retiro de producto del mercado, tener lotes
grandes pudiera significar retirar una gran parte del cultivo, mientras que los lotes mds pequefios
pueden limitar el volumen del retiro de producto del mercado. No existe una solucién perfecta. La
decisién no deberia ser arbitraria, debe basarse en cémo funciona la huerta considerando el volu-
men y los productos cultivados. Cada productor necesita decidir el mejor sistema para su huerta.

= Los productores también podrian considerar las fuentes potenciales de contaminacién al decidir dén-
de establecer los limites de los lotes (p. ej., si la contaminacién ocurre en un campo o en una parte
del campo, el asignar lotes para cada campo tiene légica).

= Si se usa una linea de empaque, se podria establecer una “pausa de limpieza” entre cada uno de
los lotes. Vea el Médulo 6. Manejo postcosecha y saneamiento para revisar lo referente a la imple-
mentacién de las pausas de limpieza.

Recurso adicional:
= Chapman, B. & Danyluk, M. (2013). Establishing Lot Size through Sanitation Clean Breaks in Produ-
ce Packing Facilities. University of Florida/IFAS Extension.®

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod7

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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22

= El desarrollo del cédigo de lote depende de

que fU"C'O,”O me|or para ‘|0' huerta y cudl es el * Puede incluir nimeros o letras, o una combinacién
sistema mds fdcil de administrar. de ambos (alfa-numérico)

Desarrollo del cédigo de lote

* Debe identificar los detalles especificos del lote

- Huerta, campo de origen, fecha de la cosecha,
entre otros datos

= E| cédigo de lote pudiera ser una serie de
nUmeros, letras o incluso colores o simbolos.

= Cada cédigo de lote debe ser Gnico para el * Debe ser unico para cada uno de los lotes

lote especifico, lo cual significa que al ver

el cédigo los productores puedan identificar
informacién critica sobre el lote como la fecha
de cosecha, producto, campo de origen, etc. Preduce Safety

ALLIANCE 22

* Debe seguir al lote

- Una etiqueta, sello o calcomania adherida
al contenedor de venta (como la caja)

= E| céddigo debe seguir al lote. Puede estar
adherido al producto o al contenedor de venta. Poner el cédigo de lote en algin documento que
viaje con el producto agricola fresco puede ayudar en el caso de que se identifique un problema'y
el producto o su empaque ya no estén disponibles.

= Sugerencia: los compradores podrian solicitar alguna manera especifica para etiquetar los lotes
para su frazabilidad, asi que asegurese de preguntar si el comprador tiene algin requisito especifi-
co de etiquetado.

23

= Para realizar la identificacién del campo y de
la huerta, se puede usar un mapa de la huerta
donde las dreas especificas sean delineadas y
a las cuales se les asigne un nimero o algin
otro identificador.

Pasos para desarrollar el codigo
de lote

* Para desarrollar un cédigo de lote los productores
deben identificar: ! il

- Ubicacién de los campos
- Productos y variedades

= Cada producto deberia tener su propio iden- cultivados
tificador y algunas huertas eligen incluir la ~ Un método para indicar la
variedad cuando cultivan varios tipos del fecha de cosecha/empaque |
mismo producto (p. €j., ftomate Roma, tomate - Cuadrillas de cosecha/empaque
‘Early Girl’).
= |as fechas se pueden escribir de muchas — Pr@ggcs §9£ety 2

maneras diferentes como por ejemplo,
MM-DD-AA- o usando la fecha juliana (dia 1 - dia 365). Algunos productores prefieren usar la fecha
juliana porque no es facil de reconocer por los consumidores y permite utilizar una fecha simple de

3 digitos.

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod7

Curso de capacitacién para productores del Produce Safety Alliance © Versién 1.1 ¢ © 2018
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= Si solo trabajan pocas personas en la huerta, identificar a la cuadrilla de cosecha o empaque no es
esencial ya que el productor conoce a todas las personas que ahi trabajan. Identificar a las cuadri-
llas de cosecha y empaque es mds critico en las huertas con muchos empleados como en el caso de
que llegue a haber algin problema con los productos agricolas frescos, o con algin brote de enfer-
medades asociado con microorganismos patégenos que son transmitidos por los humanos como el
virus de la hepatitis A. Si los productores ya tienen establecido cémo rastrear a las cuadrillas/traba-
jadores que reciben un sueldo por pieza cosechada, los productores deben ser capaces de usar este
método en su sistema de trazabilidad.

L e Un cadigo de lote pudiera identificar
= Los cédigos de lote podrian incluir la infor-
macion presemcda en |C] diC]pOSﬁVG. No es * El producto incluyendo la variedad (p. ej., manzana Empire)
critico que toda esta informacién sea parte del + Huerta/campo/blogue de origen EVIPIRE
c9d|go, pero el cédigo dg lote cle'b,enq pod'er +  Insumos agricolas aplicados ot i VIE TR
vincularse con toda esta informacién a través Huerta: Huerta Rose
. * Fecha de la cosecha Blogue: 01
de los registros de la huerta. Cusdrillstodos |
¢ Cuadrilla de cosecha Cédigo de lote: 10-01-01-05-284
= Ademds de la informacién bdsica sobre el pro- * Empaque/empacadora usada (si la hay)
dUCfO Yy |CI fecho en que Fue cosechqdo, es O’ril * Fecha de empaque (si es diferente a la fecha de cosecha)
tener informacién sobre los insumos GgrfCO|GS * Cuadrilla de empaque (si es diferente a la cuadrilla de
que fueron usados para producir ese cultivo cosecha)
especifico; por ejemplo, los me|or-cdo.res de Preduce Safety
suelo que fueron usados o las aplicaciones Atiiance 2

que se asperjaron a los cultivos, en caso de

que surja cualquier problema de inocuidad de los alimentos. Tener la informacién sobre los insumos
agricolas podria proporcionar informacién de si algin insumo pudo haber sido la fuente de contami-
nacién del cultivo.

= Al igual que el plan de inocuidad de los alimentos de la huerta, el cédigo de lote debe adaptarse a
la operacién y a la informacién necesaria para distinguir un lote de productos agricolas frescos de
ofro lote.

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod7
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2 5 Informacién adicional
Ejemplo de trazabilidad

= Esta diapositiva es opcional.

= La informacién presentada es solo un ejemplo Ubicacion de Ia huerta: 10

de cdmo un productor podria crear un nimero (Huerta Rose)
Bloque: 01
de lote para su producto. Tipo do fruta: 01

(Manzanas)

Variedad: 05 (Empire)
Fecha de cosecha: 284
(Fecha juliana)

EMPIRE

Fecha: 11 Octubre de 2011
Huerta: Huerta Rose | c

Bloque: 01
Cuadrilla: todos
codigo de lote: 10-01-01-05- ZSA

= Pregunta para la discusién:

e ;le falta algo a esta etiqueta?

e Esta etiqueta no tiene el nombre de la huer-
ta, ciudad y estado. Esta informacién es
critica y debe estar presente, aunque podria | L Preduce Safety

haber viajado con la factura o con otra — =
informacién junto con el producto.

26

Etiquetado
= Una vez que los productores hayan termina-
do el proceso de definicién de lotes y de los + Cada contenedor/lote que deje la huerta deberia ser
nimeros de lotes, necesitan encontrar la forma identificable

* Adjuntar el cédigo de lote a cada lote
- Existen muchas formas de hacerlo
- Etiquetas, sellos, cddigos de barras
- Cajas, cajitas de plastico o envases

para que el nimero viaje con el lote. A ésto se
le llama etiquetado.

= |as etiquetas pueden ser simples o complejas, individuales

escritas a mano o con cédigos de barras — * Determinar el sistema que sea mejor \*

pero lo importante es que el nimero de lote para su huerta :

viaje con el lote de los productos agricolas ~ Tamafio, mercados, costos, infraestructura

— Electrénico o en papel
frescos.
: . : . Preduce Safety_ |

= Hay muchas opciones. Elija la que funcione AvLiaNGs 2

mejor para la huerta y que sea econémicante
viable. Los sistemas mds costosos pueden ahorrar tiempo, pero no siempre es asi. Los productores
deben investigar qué opciones de etiquetado funcionardn mejor para su operacién.

= La mayoria de los sistemas de trazabilidad etiquetan el contenedor de venta. Algunos etiquetan
cada pieza, pero esto no es necesario y no siempre es posible.

= Si los contenedores son descargados o mezclados se verd afectada la capacidad de rastrear com-
pletamente cada pieza. Esta prdctica ESTA BIEN — simplemente limita el grado en el que el producto
agricola fresco puede ser rastreado.

= Debido a la complejidad del sistema de distribucién no existe un sistema perfecto, pero los produc-
tores deberian considerar la trazabilidad y cémo establecer un sistema para su huerta.

Notas:
Versién electrénica de divulgacién poblica
Para ordenar materiales impresos visite: producesafetyalliance.cornell.edu/order-materials

Ry Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod7
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Etiquetado: requisitos modificados
de FSMA para los productores
que podrian estar exentos

= |los productores que son elegibles para obte-
ner la exencién calificada de la § 112.5
necesitan cumplir con los requisitos modifica-
dos de etiquetado.

La § 112.6 (b) define los requisitos de efique-
tado para aquellos que son elegibles para las

exenciones calificadas.

1.

“Tiene que exhibir prominentemente y visiblemente en el punto de
venta en una etiqueta, cartel, letrero, etc. el nombre y la direccién
comercial completa de la huerta donde los productos agricolas

Cuando se requiere una etiqueta en el

empaque de alimentos en alimentos que frescos fueron cultivados.....”
de otra manera serian productos agrico- §

i P 9 . PreduceSafety O
las frescos cubiertos por la Ley Federal de AL ANCE 27

Alimentos, Medicamentos y Cosméticos,

usted tiene que exhibir de manera prominente y visible en la etiqueta del envase de alimentos
el nombre y la direccién comercial completa de la huerta donde los productos agricolas frescos
fueron cultivados.

. Cuando no se requiere una etiqueta en el empaque de alimentos en alimentos que de ofra

manera serian productos agricolas frescos cubiertos por la Ley Federal de Alimentos, Medica-
mentos y Cosméticos, usted tiene que exhibir de manera prominente y visible, en el punto de
venta, mediante una etiqueta, cartel, letrero, anuncio o documentos entregados simultdnea-
mente con el producto en el curso normal de los negocios, el nombre y la direccién comercial
completa de la huerta donde los productos agricolas frescos fueron cultivados, o en el caso de
ventas por internet, en un aviso electrénico.

e Este requisito puede satisfacerse usando un cartel hecho a mano con un marcador y colo-
candolo en el puesto del mercado de agricultores o en el sitio de entrega del CSA, si el
productor vende directamente en estos mercados. Esto proporciona la informacién de contac-
to de la huerta en caso de que haya algin problema con el producto.

La direccién comercial completa tiene que incluir la calle o caja postal, ciudad, estado y

el cédigo postal para las huertas dentro de los Estados Unidos, y para las huertas ubica-
das en el extranjero una direccién completa que sea comparable con la informacién citada
anteriormente.

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica
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= Una vez que se establece un sistema de ras-
treo de los productos, éste debiera probarse
mediante un simulacro de retiro de producto
del mercado. Esta préctica ayudard a los
productores a evaluar si el sistema funcionard
durante un retiro de producto del mercado
real y les daré la oportunidad de corregir el
sistema si éste no funciona.

= |o ideal es que los productores contacten
a algin comprador que sepa que se va a
realizar un simulacro de retiro de producto del
mercado. Los productores deben asegurarse

w N

IS

wv

a

Evaluacion del sistema de trazabilidad:
haciendo un simulacro de retiro
de producto del mercado

Pasos a seguir para hacer un simulacro de retiro de
producto del mercado

. Seleccionar algun cédigo de lote de productos que fueron vendidos
. Hablarle a un comprador que recibi6 una parte o todo el lote
. Informarle que se estd haciendo un SIMULACRO de retiro de producto

del mercado

. Preguntarle cuanto producto estd en existencia y cuanto fue vendido.

Documente la respuesta.

. Rastrear el producto en sus registros (p. ej., campo de origen,

cuadrilla de cosecha, registros de aplicaciones/aspersiones)

. ¢Puede rastrear el producto hacia atras y hacia adelante? Si, imuy bien!

No, investigue el problema. jDocumente el simulacro!

Preduce Safety
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de alertar a los compradores de que estdn haciendo un SIMULACRO y que éste ejercicio no es un
retiro de producto del mercado real, jya que si no se alerta al comprador se podria generar una

confusién muy gravel!

= Asegurese de que los registros de la huerta también puedan rastrearse. slos productores conocen el
campo donde se cultivé, la fecha de la cosecha, el registro de las aplicaciones al cultivo y la cuadri-
lla de cosecha? Si la respuesta es si, entonces el sistema de trazabilidad funciona. Si la respuesta es
no, los productores necesitardn averiguar en dénde estd el problema y arreglarlo.

= Establezca un plazo para recibir y documentar las respuestas a las preguntas de trazabilidad. Cada

etapa en el proceso debe ser rdpida para permitir una accién répida - jEs ideal mantener un tiem-

po total menor a 2 horas!

= Finalmente, asegurese de documentar todas las acciones del simulacro de retiro de producto del

mercado.

= |os productores podrian considerar el desarrollo de un plan de manejo de crisis para las situacio-
nes como los retiros de producto del mercado y otras emergencias que se puedan presentar de la

huerta.

= Un plan de manejo de crisis tendria que incluir los contactos de emergencia (p. ej., personal clo-
ve en la huerta, contactos familiares, abogado, contactos de las organizaciones comerciales o de
productores), actividades diarias que deberian hacerse en la huerta en caso de que el productor no

esté ahi, informacién de contacto de los compradores y cualquier otro tipo de informacién clave que

pueda proporcionar una visién general de las operaciones de la huerta en caso de que el productor
se lesione, se enferme o suceda algo peor. El peor momento para desarrollar un plan de manejo de
crisis es durante una crisis. Un poco de planificacién puede hacer mucho en el manejo de una situa-
cién de crisis para lograr que la crisis sea tan corta como sea posible y que tenga el menor impacto

posible en la huerta.

Notas:

Versién electrénica de divulgacién poblica
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Resumen

La persona ideal para escribir el plan es alguien que conozca la huerta
y que tenga conocimiento sobre la inocuidad de los alimentos

Identificar a una persona para que esté a cargo de la inocuidad de los
alimentos

* Los planes de inocuidad de los alimentos de las huertas deberian incluir la
evaluacion de riesgos, las acciones tomadas para reducir los riesgos
y el mantenimiento de los registros

* Entre mas simple mejor: escriba lo que hace, no lo que espera poder hacer

* Trazabilidad = un paso hacia adelante y un paso hacia atras, incluyendo los
insumos aplicados al cultivo durante la producciéon

* La definicion de los lotes, codigos de lote y el etiquetado son necesarios
para desarrollar el sistema de trazabilidad

* Finalmente, siga el plan y actualicelo conforme sea necesario

Preduce Safety
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Recursos para la escritura del plan de inocuidad de los alimentos

® Para consultar los enlaces a sitos web, visite: producesafetyalliance.cornell.edu/mod7

Recursos de Universidades Land Grant

Cornell University

* Programa Nacional de BPAR

e Arboles de decision de inocuidad de los
alimentos para la huerta®

University of California

* Inocuidad de los alimentos®

e Programa de la UC para huertas pequefias —
inocuidad de los alimentos®

Colorado State University

¢ Inocuidad de los alimentos de la huerta a la
mesa®

e Plantilla para un plan de inocuidad de los
alimentos®

Michigan State University
 Agrifood Safety®

University of Minnesota

e Plan de inocuidad de los alimentos para
usted®

e Plantilla para un plan de inocuidad de los
alimentos®

North Carolina State University
* Inocuidad de los productos agricolas frescos

de NC®

Penn State University
e Plantilla del plan harmonizado de inocuidad
de los alimentos del USDA®R

Rutgers

e Desarrollo de un plan de inocuidad para una
auditoria de terceros

¢ Publicaciones de inocuidad de los alimentos
en la huerta®

Productos especificos / Industria

= Arizona Leafy Greens Marketing
Agreement®

= California Leafy Greens Marketing
Agreement®

= California Strawberry Commission®

= Family Farmed — On Farm Food Safety
Project®

= Mushroom GAPs®

= University of Maine Cooperative Extension®

= Tomato GAPs®

= University of Vermont — Center for
Sustainable Agriculture®

= Washington State Department of Agriculture —
Bridging the GAPs®

Notas:
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